
ROTWEINE

Barbera/Nebbiolo Romeo 75 cl

 75 cl IT - Piemont - 2019 Mura Mura

Romeo ist ein intensiv rubinroter Piemonte DOC Rosso aus Barbera, Nebbiolo und kleinen
Anteilen autochthoner Sorten. In der Nase zeigt er reife dunkle Beeren, Pflaume und
florale Noten am Gaumen wirkt er saftig und mittelkräftig, mit präsenter, doch reifer Säure,
feinkörnigem Tannin und fruchtsüssem Nachhall. Ausbau in Tonneaux und Amphoren
verleiht ihm zusätzliche Tiefe, Würze und ein harmonisch strukturiertes, modernes
Piemont-Profil mit guter Lagerfähigkeit und klarer Frucht.

Traubensorte Barbera, Nebbiolo, kleine Anteile Grignolino, Ruche

Herkunft Piemont

Produzent Mura Mura

Vinifikation orgfältige Weinbergsarbeit im Monferrato, Lese nach Reifegrad,
Ganzbeerengärung mit Mazeration von ca. 12 Tagen, anschliessend Ausbau in
französischen Tonneaux und Keramikamphoren sowie weitere Flaschenreife Fokus
auf Erhalt der Frucht und feiner Tanninstruktur.

Charakter Romeo ist ein intensiv rubinroter Piemonte DOC Rosso aus Barbera, Nebbiolo und
kleinen Anteilen autochthoner Sorten. In der Nase zeigt er reife dunkle Beeren,
Pflaume und florale Noten am Gaumen wirkt er saftig und mittelkräftig, mit
präsenter, doch reifer Säure, feinkörnigem Tannin und fruchtsüssem Nachhall.
Ausbau in Tonneaux und Amphoren verleiht ihm zusätzliche Tiefe, Würze und ein
harmonisch strukturiertes, modernes Piemont-Profil mit guter Lagerfähigkeit und
klarer Frucht.

Passt zu Rind, Burrata, Trüffelrisotto, Lamm, gereifter Hartkäse

Trinkempfehlung Jetzt bis 2028 geniessen, 16-18°C
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