%e ROTWEINE

Faset Barbaresco DOCG 75 cl

75 cl & IT - Piemont - 2019 25 Mura Mura

Faset Barbaresco DOCG 2019 zeigt ein dichtes Rubinrot und ein vielschichtiges Bukett

von Anis, dunklen Beeren, Rosen und Kirschen mit wiirzigen und dezent balsamischen

N Noten. Am Gaumen wirkt er straff und kraftig mit hoher, lebendiger Saure und prasentem,

—3 feinkdrnigem Tannin, gleichzeitig fein texturiert. Der Ausbau in grossem Holzfass und
Tonamphoren verleiht zusatzliche Tiefe, leichte Salzigkeit und ein langes, prazises Finale
mit klarer Nebbiolo-Typizitat und sehr gutem Reifepotenzial.

% Traubensorte Nebbiolo

@ Herkunft Piemont

?Q/e Produzent Mura Mura

% Vinifikation agenwein aus dem Cru Faset selektive Lese, Ganzbeerengérung mit rund 12-

° tagiger Mazeration im Holzfass, danach Ausbau in grossen Holzfassern und
Tonamphoren zur Betonung der Nebbiolo-Struktur und der feinen, aromatischen
Komplexitat zuséatzliche Flaschenreife vor der Vermarktung.

@ Charakter Faset Barbaresco DOCG 2019 zeigt ein dichtes Rubinrot und ein vielschichtiges
Bukett von Anis, dunklen Beeren, Rosen und Kirschen mit wiirzigen und dezent
balsamischen Noten. Am Gaumen wirkt er straff und kraftig mit hoher, lebendiger
Séure und prasentem, feinkdrnigem Tannin, gleichzeitig fein texturiert. Der Ausbau
in grossem Holzfass und Tonamphoren verleiht zusétzliche Tiefe, leichte Salzigkeit
und ein langes, prazises Finale mit klarer Nebbiolo-Typizitat und sehr gutem
Reifepotenzial.

i Passt zu Prosciutto, Burrata, Triiffelrisotto, Rind, Lamm

& Trinkempfehlung Jetzt bis 2035 geniessen, 16®18 °C

Artikel Nr. 09793/19

& Inhalt 75 cl

Jahrgang 2019

.':::: Weintyp Rotweine


https://gvs-weine.ch/product-tag/prosciutto-burrata-trueffelrisotto-rind-lamm/

