
Le Anfore Trebbiano Tenuta
Casadei Toscana IGT 75cl

 75 cl - Toskana - 2021 Tenuta Casadei

Goldgelb mit bernsteinfarbenen Reflexen. In der Nase Jasmin, Bergamotte-Tee und
kandierte Frucht, dazu Physalis, Quitte und Aprikosenkonfitüre. Die Trauben stammen aus
einem 1 ha Weinberg (Nordwest-Exposition) auf tonigem Kalkboden. Spontangärung auf
den Schalen in 800-l-Terrakotta-Amphoren über rund 100 Tage prägt die Textur: trocken,
kraftvoll und umhüllend, mit feinem Gerbstoff, klarer Frische und langem, warmem, malzig-
kräuterigem Nachhall.

Traubensorte Trebbiano

Herkunft Toskana

Produzent Tenuta Casadei

Vinifikation Spontangärung ohne zugesetzte Hefen mit Maischegärung auf den Schalen in 800-
l-Terrakotta-Amphoren (ca. 100 Tage) anschliessend Ausbau in Amphore und
Flasche.

Charakter Goldgelb mit bernsteinfarbenen Reflexen. In der Nase Jasmin, Bergamotte-Tee
und kandierte Frucht, dazu Physalis, Quitte und Aprikosenkonfitüre. Die Trauben
stammen aus einem 1 ha Weinberg (Nordwest-Exposition) auf tonigem Kalkboden.
Spontangärung auf den Schalen in 800-l-Terrakotta-Amphoren über rund 100 Tage
prägt die Textur: trocken, kraftvoll und umhüllend, mit feinem Gerbstoff, klarer
Frische und langem, warmem, malzig-kräuterigem Nachhall.

Passt zu Kaninchen süss-sauer, Pecorino mittlere Reife, Montasio, Fischsuppe,
Taubenrisotto

Trinkempfehlung Jetzt bis 2027 geniessen, 12-14°C
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