%e ROTWEINE

Emeritus Marqués de Grifién
Valdepusa DO 75 cl

75 cl & ES - Valdepusa - 2011 £ Marques de Grifion

Dunkles Rubinrot mit violetten Reflexen. Das Bouquet ist vielschichtig und tief mit dunklen
Waldbeeren, Cassis, Minze, Zedernholz, Wildrose, Nelke, Lavendel und feiner krautriger
Wirze. Am Gaumen zeigt sich die Cuvée konzentriert, lang und nobel gebaut, mit reifem
Tannin, tragender Frische und grosser aromatischer Tiefe. Emeritus ist das Prestigeprojekt
von Marqués de Grifion und wurde als langlebige Vin-de-Garde-Cuvée gemeinsam mit

Michel Rolland und Julio Mourelle entwickelt.

% Traubensorte Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Syrah

@ Herkunft Valdepusa

;-25 Produzent Marques de Grifion

% Vinifikation Selektive Handlese, temperaturkontrollierte Vergarung und langer Ausbau in

franz6sischer Eiche. Die Cuvée ist als langlebiger Vin de Garde konzipiert und auf
Tiefe, Komplexitat und Reifepotenzial ausgelegt.

@ Charakter Dunkles Rubinrot mit violetten Reflexen. Das Bouquet ist vielschichtig und tief mit
dunklen Waldbeeren, Cassis, Minze, Zedernholz, Wildrose, Nelke, Lavendel und
feiner krautriger Wirze. Am Gaumen zeigt sich die Cuvée konzentriert, lang und
nobel gebaut, mit reifem Tannin, tragender Frische und grosser aromatischer Tiefe.
Emeritus ist das Prestigeprojekt von Marqués de Grifién und wurde als langlebige
Vin-de-Garde-Cuvée gemeinsam mit Michel Rolland und Julio Mourelle

entwickelt.
i Passt zu Wild, Rind, Lamm, gereifter Kase
& Trinkempfehlung Jetzt bis 2034 geniessen, 17-18°C
Artikel Nr. 50772/11
& Inhalt 75 cl
Jahrgang 2011
":::" Weintyp Rotweine


https://gvs-weine.ch/product-tag/wild-rind-lamm-gereifter-kaese/




