
SCHAUMWEINE

Prosecco Raffaello Spumante
20 cl

CHF 5.30  20 cl IT - Italien

Von feinem Strohgelb mit schöner Perlage, herrliche florale Frucht in der Nase, im Mund
kompakter und frischer Geschmack, fruchtig nach herbstlichen Äpfeln und Birnen duftend,
mit feinen Honignoten. Ein schöner, lang anhaltender Extra Dry, der Charisma und Charme
besitzt

Traubensorte Prosecco

Herkunft Italien

Produzent

Vinifikation

Charakter Von feinem Strohgelb mit schöner Perlage, herrliche florale Frucht in der Nase,
im Mund kompakter und frischer Geschmack, fruchtig nach herbstlichen Äpfeln
und Birnen duftend, mit feinen Honignoten. Ein schöner, lang anhaltender Extra
Dry, der Charisma und Charme besitzt

Passt zu Apéritif, geräuchertem Fisch, Fischterrinen und Krustentieren, Antipasti,
Weissschimmelkäse (Brie, Camembert) und auch Reblochon, Vacherin

Trinkempfehlung 6 - 8 C°

Artikel Nr. 5869

Inhalt 20 cl

Weintyp Schaumweine

https://gvs-weine.ch/product-tag/aperitif-geraeuchertem-fisch-fischterrinen-und-krustentieren-antipasti-weissschimmelkaese-brie-camembert-und-auch-reblochon-vacherin/
https://gvs-weine.ch/product-tag/aperitif-geraeuchertem-fisch-fischterrinen-und-krustentieren-antipasti-weissschimmelkaese-brie-camembert-und-auch-reblochon-vacherin/

