%e ROTWEINE

Sangiovese Tauleto IGT 75 cl
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Dichtes, dunkles Holz. Frisch und wirzig, erinnert an eine Mischung von Kirschen und
reifem Obst. Gute Struktur, kdérperreich, wiirzig mit Aromen von reifem Obst. TAULETO ist
das Ergebnis aus Qualitat und einer vollkommenen Ausfihrung.

% Traubensorte 90% Sangiovese Grosso, 10% Bursona Longanesi
& Herkunft ltalien / Emiglia Romagna, Castel San Pietro
=% Produzent Umberto Cesari
% Vinifikation Die Trauben werden von Hand geerntet und kurz verwelkt. Ausbau in Barriques
° (Allier und Troncais), danach 6 Monate Verfeinerung in der Flasche.
@ Charakter Dichtes, dunkles Holz. Frisch und wurzig, erinnert an eine Mischung von Kirschen
und reifem Obst. Gute Struktur, kérperreich, wiirzig mit Aromen von reifem Obst.
TAULETO ist das Ergebnis aus Qualitdt und einer vollkommenen Ausfiihrung.
{i  Passtzu Fleisch, Schmorbraten
& Trinkempfehlung 8-12 Jahre / 18-20°C
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Weintyp Rotweine


https://gvs-weine.ch/product-tag/fleisch-schmorbraten/

