
ROTWEINE

Negroamaro Salento IGT
Mavrio 75 cl

CHF 21.00  75 cl 
IT - Für den fruchtig-lieblichen und ausgewogenen
Geschmack des Negroamaro sorgen seine Aromen von
saftigen Beeren. Ergänzt von feinen Kirschnoten und
einem Hauch von sonnengereiften Erdbeeren, ist dieser
Rotwein ein Garant für einen Gaumenschmaus. - 2021

Vini
Tremarco

Ein geschmeidiger, fülliger, ausgesprochen harmonischer schwarzroter Wein mit leicht
süsslichem Auftakt, gehaltvoll, nachhaltig, fruchtig und ausgewogen. Sein recht intensives,
komplexes Bukett duftet in erster Linie nach Brombeere und Johannisbeere, Dörrobst und
Zwetschge, ergänzt von wunderbaren Röstnoten von Kaffee, Karamell und Toastbrot. Im
Gaumen ist der Wein saftig und frisch, mit schönen Tanninen, geschmeidig und sehr
aromatisch.

Traubensorte Negroamaro

Herkunft Für den fruchtig-lieblichen und ausgewogenen Geschmack des Negroamaro
sorgen seine Aromen von saftigen Beeren. Ergänzt von feinen Kirschnoten und
einem Hauch von sonnengereiften Erdbeeren, ist dieser Rotwein ein Garant für
einen Gaumenschmaus.

Produzent Vini Tremarco

Vinifikation

Charakter Ein geschmeidiger, fülliger, ausgesprochen harmonischer schwarzroter Wein mit
leicht süsslichem Auftakt, gehaltvoll, nachhaltig, fruchtig und ausgewogen. Sein
recht intensives, komplexes Bukett duftet in erster Linie nach Brombeere und
Johannisbeere, Dörrobst und Zwetschge, ergänzt von wunderbaren Röstnoten
von Kaffee, Karamell und Toastbrot. Im Gaumen ist der Wein saftig und frisch,
mit schönen Tanninen, geschmeidig und sehr aromatisch.

Passt zu Braten, Lasagne, Pizza, Rösti, Gemüsegratin, Pilzgerichten, Blauschimmelkäse

Trinkempfehlung 16-18°C
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Inhalt 75 cl
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Weintyp Rotweine

https://gvs-weine.ch/product-tag/braten-lasagne-pizza-roesti-gemuesegratin-pilzgerichten-blauschimmelkaese/



