SCHAUMWEINE

MOMA Spumante Brut -
Pignoletto 75cl

75 cl & IT - MOMA Spumante Brut Pignoletto DOC Spumante 25 Umberto Cesari

Intensiver und typischer Duft der Traubensorten mit Ankldangen von weissen Blumen und

apfel.
S  Traubensorte 100% Pignoletto
@ Herkunft MOMA Spumante Brut Pignoletto DOC Spumante
=£%  Produzent Umberto Cesari
% Vinifikation Sanfte Pressung und Garung bei einer kontrollierten Temperatur von 16°C.

Méthode Charmat, ideal, um die fruchtigen Aromen und den Geschmack zu
bewahren: Die Cuvée Pignoletto gart 30 Tage lang in Autoklaven bei einer
Temperatur von 15°C, gefolgt von einer weiteren 120-tagigen Reifung auf dem
Hefesatz.

@ Charakter Intensiver und typischer Duft der Traubensorten mit Anklangen von weissen
Blumen und apfel.

i Passt zu Als Aperitif "sitzt" er am Tisch mit einem gebratenen Fisch und einem Passatello
in Brlhe.

&  Trinkempfehlung 8-10°C
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