%e ROTWEINE

Amarone della Valpolicella
DOCG 75 cl

P c H F 34 . 00 & IT - Veneto, Italien - 2018 5 C. & G. Marano, Valpolicella

Mittleres Rubinrot. In der Nase reife, sisse Frucht, mit warmer Warze. Und reife, schwarze
Frachte, dazu Brombeerkonfitire, Schokolade, Zimt, Kandis. Im Gaumen trocken, mittlere
Intensitat. Auftakt fast stsslich, mit Fruchtextrakt, kompakt. Schéner Kérper mit
angenehmer Saure. Gute Qualitat der Gerbstoffe. Leicht warmender Alkohol.
Schmeichelhafte, cremige Textur. Warmwdrzig, Aromen von Likérkirschen, Schokolade
und Weihnachtsgewdrzen. Anhaltender, warmender Abgang. Schmeichelhafter Wein in

scho
% Traubensorte Corvina, Corvinone, Rondinella
&  Herkunft Veneto, Italien
'?/C\-/: Produzent C. & G. Marano, Valpolicella
¥ Vinifikation
@ Charakter Mittleres Rubinrot. In der Nase reife, susse Frucht, mit warmer Wurze. Und reife,

schwarze Fruchte, dazu Brombeerkonfiture, Schokolade, Zimt, Kandis. Im
Gaumen trocken, mittlere Intensitat. Auftakt fast susslich, mit Fruchtextrakt,
kompakt. Schéner Kérper mit angenehmer Saure. Gute Qualitat der Gerbstoffe.
Leicht warmender Alkohol. Schmeichelhafte, cremige Textur. Warmwdrzig,
Aromen von Likérkirschen, Schokolade und Weihnachtsgewtrzen. Anhaltender,
warmender Abgang. Schmeichelhafter Wein in sché

i Passt zu Fleisch, Pasta, Fleisch, Rahmsaucen. Kase.

& Trinkempfehlung 16 - 18° C, 3- 10 Jahre, Dekantieren oder 1 Std. vor Genuss 6ffnen
Artikel Nr. 07571/18

| Inhalt 75 cl

Jahrgang 2018
.‘:::: Weintyp Rotweine


https://gvs-weine.ch/product-tag/fleisch-pasta-fleisch-rahmsaucen-kaese/

