
ROTWEINE

Toro Reserva Gran Colegiata
Original DO 75 cl

CHF 30.00  75 cl 

ES - Tiefes Schwarzrot im Glas, intensive Noten von
Pflaume, Kakao und Vanille in der Nase sowie ein
unglaublich fülliger, geschmeidiger und harmonischer
Körper im Gaumen charakterisieren diesen
ausgewogenen, gehaltvollen und nachhaltigen Wein. -
2016

Bodegas
Farina

Intensive Aromen von Pflaume, Kakao und Vanille sowie ein unglaublich fülliger,
geschmeidiger und harmonischer Körper charakterisieren diesen ausgewogenen,
gehaltvollen und nachhaltigen Wein.

Traubensorte Tinta de Toro

Herkunft Tiefes Schwarzrot im Glas, intensive Noten von Pflaume, Kakao und Vanille in der
Nase sowie ein unglaublich fülliger, geschmeidiger und harmonischer Körper im
Gaumen charakterisieren diesen ausgewogenen, gehaltvollen und nachhaltigen
Wein.

Produzent Bodegas Farina

Vinifikation

Charakter Intensive Aromen von Pflaume, Kakao und Vanille sowie ein unglaublich fülliger,
geschmeidiger und harmonischer Körper charakterisieren diesen ausgewogenen,
gehaltvollen und nachhaltigen Wein.

Passt zu Pasta, Fleisch, Rindfleisch, Kalbfleisch, Hartkäse

Trinkempfehlung bis 10 Jahre / 16 - 18°C

Artikel Nr. 09071/16

Inhalt 75 cl

Jahrgang 2016

Weintyp Rotweine

https://gvs-weine.ch/product-tag/pasta-fleisch-rindfleisch-kalbfleisch-hartkaese/

