
ROTWEINE

Chateau Citran AOC 75 cl°

CHF 34.00  75 cl 

FR - Ein ausgewogener, gehaltvoller, dicht schwarzroter,
ins Violett schimmernder Wein mit einem überwältigenden
Bukett von Cassis und Brombeere, Kirsche und Pflaume.
Dazu kommen kräftige, samtige Tannine, eine angenehme
Auftaktfrische, eine harmonische Fülle sowie etwas
Röstaromen von Bisquit und Toastbrot und ein langer
Abgang. - 2019

Château
Citran

Tiefes Rubin, ins Lila tendierend. Sehr dicht, öffnet sich langsam, dann Aromen von
eingekochten Früchte und Cassis mit würzigen Noten, Tabak und Lakritz. Füllig und
körperhaft, viel Würze, dann kommt die schöne 'dunkle' Frucht zum Vorschein.

Traubensorte 60% Cabernet Sauvignon, 40% aus Merlot

Herkunft Ein ausgewogener, gehaltvoller, dicht schwarzroter, ins Violett schimmernder
Wein mit einem überwältigenden Bukett von Cassis und Brombeere, Kirsche und
Pflaume. Dazu kommen kräftige, samtige Tannine, eine angenehme
Auftaktfrische, eine harmonische Fülle sowie etwas Röstaromen von Bisquit und
Toastbrot und ein langer Abgang.

Produzent Château Citran

Vinifikation Sehr sorgfältig gearbeiteter, nach traditionellen Methoden vinifizierter Cru
Bourgeois aus reifem, mengenlimitierten Erntegut. Veredelt im Barrique

Charakter Tiefes Rubin, ins Lila tendierend. Sehr dicht, öffnet sich langsam, dann Aromen
von eingekochten Früchte und Cassis mit würzigen Noten, Tabak und Lakritz.
Füllig und körperhaft, viel Würze, dann kommt die schöne 'dunkle' Frucht zum
Vorschein.

Passt zu Rindfleisch, Käsesorten

Trinkempfehlung 16-18 °C
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Weintyp Rotweine
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