WEISSWEINE

Roero Arneis DOCG 75 cl
Camestri

75 cl & IT - Piemont - 2024 25 Marco Porello

Strohgelb im Glas. In der Nase fein und intensiv: Akazienbliite, Maigléckchen und Jasmin,
dazu Zitruszeste, Krauter und ein zarter Honigton. Am Gaumen trocken, saftig und klar, mit

weisser Frucht, lebendiger Saure und salzig-mineralischer Spannung. Der Ausbau auf der

Feinhefe im Edelstahl gibt Schmelz und Lange, der Abgang bleibt prazise und erfrischend.

% Traubensorte 100% Arneis

@ Herkunft Piemont

?Q/e Produzent Marco Porello

% Vinifikation Schonende Pressung temperaturkontrollierte alkoholische Garung ca. 20 Tage im

° Edelstahltank Lagerung auf der Feinhefe im Edelstahl bis zur Abfillung.

@ Charakter Strohgelb im Glas. In der Nase fein und intensiv: Akazienbliite, Maigléckchen und
Jasmin, dazu Zitruszeste, Krauter und ein zarter Honigton. Am Gaumen trocken,
saftig und klar, mit weisser Frucht, lebendiger Saure und salzig-mineralischer
Spannung. Der Ausbau auf der Feinhefe im Edelstahl gibt Schmelz und Lange, der
Abgang bleibt prazise und erfrischend.

i Passt zu Antipasti, Fisch, Meeresfriichte, Pasta mit Gemise, Gefllgel, Frischkése

& Trinkempfehlung Jetzt bis 2029 geniessen, 10-12°C

Artikel Nr. 09191/24

& Inhalt 75 cl

Jahrgang 2024

":::” Weintyp Weissweine


https://gvs-weine.ch/product-tag/antipasti-fisch-meeresfruechte-pasta-mit-gemuese-gefluegel-frischkaese/

