SCHAUMWEINE

Champagne Brut Blanc de
Blancs "Signature" AOC 75cl

- Champagne Brut Blanc de Blancs = .
c H F 49 . 00 75cl| & "Signature" AOC 2£& Champagne Philippe Gonet

Klarheit und Frische, zarte, reife Saure, feine Mineralitat, und diese seelige gelb bis
orangene, hefige Frucht

% Traubensorte Chardonnay
@ Herkunft Champagne Brut Blanc de Blancs "Signature" AOC
=£%  Produzent Champagne Philippe Gonet
% Vinifikation Sehr selektive Lese von Hand. Vergarung 6 Monate im Stahltank, Flaschenreifung
° auf der Hefe 3 Jahre und mehr. Dosage 7g/L, Schwefel <20mg/L
@ Charakter Klarheit und Frische, zarte, reife Saure, feine Mineralitat, und diese seelige gelb
bis orangene, hefige Frucht
i Passt zu Apéritiven mit Happchen; Vegetarischen Kreationen; Sonnenterrassen mit
Aussicht
&  Trinkempfehlung 1-3Jahre/10-12°C
Artikel Nr. 09705
& Inhalt 75 cl

Weintyp Schaumweine
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