SCHAUMWEINE

Champagne Extra Brut Blanc
de Noirs AOC 75cl Bonnet

FR - Champagne Extra-Brut Blanc »~ Champagne Alexandre Bonnet
ﬁ CHF 58-50 75¢l] & de Noirs AOC " Les Riceys

Feine hellrote Frucht, cremig und atherisch-frisch

S  Traubensorte Pinot Noir

@ Herkunft Champagne Extra-Brut Blanc de Noirs AOC

?23 Produzent Champagne Alexandre Bonnet Les Riceys

% Vinifikation Sehr selektive Lese von Hand. Sanfte Pressung, malolaktische Garung, ganz

leichte Schwefelung und Filtration, Reifung fur 36 Monate auf der Hefe in der
Flasche, Dosage 3 g/l.

@ Charakter Feine hellrote Frucht, cremig und atherisch-frisch

i Passt zu vielen Gelegenheiten und wenn es wirklich wichtig ist!
&  Trinkempfehlung 1 -4 Jahre/10-12°C

Artikel Nr. 09706

& Inhalt 75 cl

Weintyp Schaumweine


https://gvs-weine.ch/product-tag/vielen-gelegenheiten-und-wenn-es-wirklich-wichtig-ist/

