
Champagne Brut Rosé AOC
75cl Ph. Gonet

 75 cl FR - Champagne Brut Rosé AOC Champagne Philippe Gonet

Oh wie klar, rein und leicht. Ultra-sanfte Schärfe! Trinkwiderstand: Null

Traubensorte Chardonnay/PN

Herkunft Champagne Brut Rosé AOC

Produzent Champagne Philippe Gonet

Vinifikation Sehr selektive Lese von Hand. Vergärung in Stahltanks, malolaktische
Gärung,über 3 Jahre Flaschenreifung auf der Hefe. Dosage 7g/L, Schwefel
<20mg/L

Charakter Oh wie klar, rein und leicht. Ultra-sanfte Schärfe! Trinkwiderstand: Null

Passt zu ..eigentlich allem und immer..! Crevetten mariniert oder vom Grill; einem
Saffran-Risotto

Trinkempfehlung 1 - 3 Jahre / 10-12°C

Artikel Nr. 09708

Inhalt 75 cl

Weintyp Rosé-Schaumwein

https://gvs-weine.ch/product-tag/eigentlich-allem-und-immer-crevetten-mariniert-oder-vom-grill-einem-saffran-risotto/
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