
SCHAUMWEINE

Champagne André Clouet
Silver Brut Nature AOC 75cl

 75 cl FR - Champagne André Clouet Silver Brut Nature Champagne André Clouet

Am Gaumen zeigt diese Zero Dosage eine feine Perlage, frische Säure und spürbare
Mineralität

Traubensorte Pinot Noir

Herkunft Champagne André Clouet Silver Brut Nature

Produzent Champagne André Clouet

Vinifikation Sorgfältige Lese von Hand, Ganztraubenpressung Gärung im Holzfass, Ausbau für
48 Monate auf der Hefe.

Charakter Am Gaumen zeigt diese Zero Dosage eine feine Perlage, frische Säure und
spürbare Mineralität

Passt zu Apérogebäck, Sushi, Sashimi, Ceviche, Riesencrevetten, Langusten vom Grill

Trinkempfehlung 1 - 4 Jahre / 10-12°C

Artikel Nr. 09815

Inhalt 75 cl

Weintyp Schaumweine

https://gvs-weine.ch/product-tag/aperogebaeck-sushi-sashimi-ceviche-riesencrevetten-langusten-vom-grill/

