
SCHAUMWEINE

Champagne André Clouet Brut
Rosé AOC 75cl

 75 cl FR - Champagne André Clouet Brut Rosé AOC Champagne André Clouet

Ausdrucksstarker und verspielter Rosé Champagner

Traubensorte Pinot Noir

Herkunft Champagne André Clouet Brut Rosé AOC

Produzent Champagne André Clouet

Vinifikation Sorgfältige Lese von Hand, Ganztraubenpressung Gärung im Holzfass, Ausbau für
mind. 36 Monate auf der Hefe.

Charakter Ausdrucksstarker und verspielter Rosé Champagner

Passt zu Apéro Riche, Fruchttorte, Kuchen, Biskuits, Gebäck, milde asiatische Gerichte,
Sushi, Sashimi, Ceviche, Gratinierte Muscheln

Trinkempfehlung 1 - 8 Jahre / 10 - 12°C

Artikel Nr. 09817

Inhalt 75 cl

Weintyp Schaumweine
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