
SCHAUMWEINE

Champagne André Clouet Brut
Chalky BdB AOC 75cl

 75 cl FR - Champagne André Clouet BdB Brut Chalky AOC André Clouet

Dieser Blanc de Blancs Champagner präsentiert sich elegant, körperreich und mit einer
fast maritim anmutenden Salinität

Traubensorte Chardonnay

Herkunft Champagne André Clouet BdB Brut Chalky AOC

Produzent André Clouet

Vinifikation Sehr selektive Lese von Hand. Flaschenreifung auf der Hefe für 84 Monate.

Charakter Dieser Blanc de Blancs Champagner präsentiert sich elegant, körperreich und mit
einer fast maritim anmutenden Salinität

Passt zu Apérogebäck, Geräucherte Fische, Riesencrevetten, Langusten vom Grill,
Austern, Saftige Pouletbrust an Rahmsauce

Trinkempfehlung 1 - 8 Jahre / 10 - 12°C

Artikel Nr. 09818

Inhalt 75 cl

Weintyp Schaumweine
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