%e ROTWEINE

Finca L'Argata Montsant DO
75cl

c H F 5 6 . 90 & ES - Spanien / Montsant - 2021 % Joan d'Anguera

Zartes Rubinrot. In der Nase rote Kirsche, Hagebutte und Blutorange, dazu Veilchen,
Lavendel und feine Gewdirze. Am Gaumen trocken, schlank und seidig, mit kUhler Frucht,
praziser Saure und kalkiger Mineralitat. Sehr feines, kreidiges Tannin; der Abgang ist lang,
duftig und elegant. Biodynamisch bewirtschaftete Lagen; Gberwiegend ganze Trauben,
spontane Garung im Beton, anschliessend Reife in alter franzdsischer Eiche, die Finesse
statt Holzpragung betont.

% Traubensorte Garnacha (ca. 85 %), Syrah (ca. 15 %).

&  Herkunft Spanien / Montsant

=% Produzent Joan d'Anguera

% Vinifikation Biodynamisch zertifiziert; manuelle Lese; hoher Anteil ganze Trauben; spontane

Garung in Betontanks; schonende Extraktion; Ausbau in dlteren Fassern zur
Wahrung von Frische und Herkunft.

@ Charakter Zartes Rubinrot. In der Nase rote Kirsche, Hagebutte und Blutorange, dazu
Veilchen, Lavendel und feine Gewlrze. Am Gaumen trocken, schlank und seidig,
mit kihler Frucht, praziser Saure und kalkiger Mineralitat. Sehr feines, kreidiges
Tannin; der Abgang ist lang, duftig und elegant. Biodynamisch bewirtschaftete
Lagen; Uberwiegend ganze Trauben, spontane Garung im Beton, anschliessend
Reife in alter franzésischer Eiche, die Finesse statt Holzpragung betont.

Passt zu Gegrilltem Gemiuse, Tapas, Kalbskotelett, Thunfisch vom Grill
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& Trinkempfehlung Jetzt bis 2030 geniessen, 15-17 °C
Artikel Nr. 09760/21
[ Inhalt 75 cl
Jahrgang 2021
o Weintyp Rotweine


https://gvs-weine.ch/product-tag/gegrilltem-gemuese-tapas-kalbskotelett-thunfisch-vom-grill/

