WEISSWEINE

Sauvignon Blanc Schaffhausen
Séelection 75 cl

C H F 18 . 90 75 cl| & CH -Klettgau, Schaffhausen - 2024 £ GVS Schachenmann AG

Zartes Gelbgrun. Aromen von gelben Frichten, Mirabelle und Stachelbeere. Feine Struktur
LB mit viel Aroma, sehr ausgewogenes Frucht-Saurespiel. Saftig und lebendig auf der Zunge.

% Traubensorte Sauvignon Blanc
& Herkunft Klettgau, Schaffhausen
=5 Produzent GVS Schachenmann AG
% Vinifikation Handlese, Sortierung, sofortiges Einmaischen und temperaturkontrollierte
° Garung. Ausbau im Stahltank
@ Charakter Zartes Gelbgrun. Aromen von gelben Frichten, Mirabelle und Stachelbeere. Feine
Struktur mit viel Aroma, sehr ausgewogenes Frucht-Saurespiel. Saftig und
lebendig auf der Zunge.
i Passt zu K&seplatte, Fisch, Teigwaren, Meeresfriichten
&  Trinkempfehlung 3 Jahre, 10 - 12°C
Artikel Nr. 08633/24
| Inhalt 75 cl
Jahrgang 2024
":::°' Weintyp Weissweine


https://gvs-weine.ch/product-tag/kaeseplatte-fisch-teigwaren-meeresfruechten/

