
Führung:  Kellerei, Abfüllanlage, Keller, Holzfasskeller; ca. 60 Minuten 

 

Degustation:  ca. 60 Minuten 

 

Kosten:  bis 10 Personen, Degustation 4 Weine CHF 200.-- 

 jede weitere Person zusätzlich CHF 20.– 

 bis 10 Personen, Degustation 6 Weine CHF 300.– 

  jede weitere Person zusätzlich CHF 30.– 

 

Personenanzahl:  Ab 16 bis max. 30 Personen werden zwei Gruppen gebildet mit je zwei 

Ansprechpersonen - dafür werden pauschal noch CHF 100.– verrechnet. 

 

Essen*: Fingerfood mit 4 Einheiten pro Person CHF 18.–  

(Fleisch: Canapé Midi, Party Laugen Salami, Korngipfel mit Ei & Speck, Party Dinkel mit 

Brie oder Vegi: Canapé Midi, Party Schlumberger Gemüse, Korngipfel Frischkäse, Dinkel-

Party mit Brie) 

  

 Fingerfood mit 7 Einheiten pro Person CHF 25.– (Fleisch oder Vegi) 

 (Fleisch: Canapé Midi, Mini Hamburger, Party Dinkel-Gerste mit Brie, Party 

Schlumberger Fleischkäse, Party Laugen Salami, Party Kernenbrötli Schinken, Party 

Dinkel-Gerste Mostbröckli oder 

Vegi: Canapé Midi, Party Dinkel-Gerste mit Brie, Party Korngipfel Frischkäse, Tomaten 

Mozzarella Spiessli, Party Kernenbrötli Käse, Party Schlumberger Gemüse, Party Weggli 

mit Ei) 

 * Mindestbestellmenge Essen ab 10 Personen  

 

Dessert:  Nussstollen pro Person CHF 5.-- 

 

Flaschenpreis: Falls noch weitere Weine gewünscht werden, wird jede weitere Flasche zum 

Verkaufspreis verrechnet.  

 

Abmeldung:  Abmeldung und Änderungen Personenzahl, müssen fünf Werktage vor dem Anlass 

mitgeteilt werden. Verspätungen werden dem Programm zeitlich abgezogen.  

 

Organisation:   Anfragen sind an Pascal Richard zu richten. 

  pascal.richard@gvs-weine.ch oder +41 52 631 18 61 

 

Bitte um Angabe von gewünschtem Datum mit Uhrzeit und Anzahl Personen. 


